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Organismo Técnico de CapaC1taCIOn dlrecap-utem.Cl
UTEM de ,‘C(ap;ai'\trac’i? Cemﬁcfda Y Postitulos
Nombre : Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos
Fecha de Inicio : Primer Semestre 2017
Jornada : Diurna / Vespertina
Total de horas : 80 horas cronolégicas
Descuentos:

-. Exalumnos y alumnos UTEM 25% de descuento sobre arancel
-. Mas de una persona de una misma empresa asiste cada uno tiene un 10% de descuento sobre el arancel
-. 5 % de descuento sobre arancel por pago Contado.

Fundamentacion

Este Curso ha sido estructurado para manipular y conocer las normas y sistemas que buscan la seguridad
alimentaria, la inocuidad y calidad de los productos alimenticios.

Il) Dirigido A

Personas que se desempeien en funciones relacionadas con el proceso productivo y manipulacion de alimentos.

Ill) Objetivos

e Al finalizar la actividad el alumno conocera los aspectos principales involucrados y sabra aplicar técnicas y
procedimientos adecuados para la correcta manipulacion y conservacion e higiene de los alimentos.

¢ Internalizar habitos de higiene y cuidado personal y ambiental en la manipulacién de productos especificos.

e Normas y programas de seguridad alimentaria e inocuidad de los alimentos y dominio de las herramientas
tedricas que permitan mejorar su desempeno laboral en la industria agroindustrial y alimentaria.

IV) Contenidos

Normativas

Inocuidad

Clasificacion de los Alimentos
Microbiologia Basica

Higiene Personal

Buenas préacticas de Sanitizacion
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El area de capacitacion de UTEM se reserva el derecho de suspender cursos al no contar con el minimo de alumnos
requeridos.

El alumno se considera Matriculado al formalizar documentando su inscripcién y arancel, la ficha de inscripcion no es
garantia de reserva de cupo.

e Descuentos no acumulables
e Descuentos no aplicables a Inscripcion

OTEC Certificada bajo la Norma ISO 9001:2008 y NCh 2728 por SGS Chile Ltda.

Informacién y Postulaciones

Direccion de Capacitacion y Postitulos.

Universidad Tecnol6gica Metropolitana.

Teléfono: 56-2-2787 7758 E-mail: capacitacion@utem.cl
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